
Menüplan                                  

13. – 17. Oktober 2025 
 

 

 
 

 

 Tagesmenü Evergreen Geniessermenü 

MO 
Schweinsragout 

Müscheli 
Broccoli 

Gemüserisotto 
Mozzarellaperlen 

Rindsbäggli 
Kartoffelstock 

Tomaten provenzalische Art 

DI 

Poulet-Cordon bleu 
Zitrone und Jus 
Pommes frites 
Mischgemüse 

 
Gemüsebrätlinge 

Paprikasauce geräuchert 
Ebly mit Gemüse 

Mischgemüse 

Kaninchenschenkel HU 
Apfelsauce 

Bulgur-Pilaw mit Gemüse 
Karotten im Honigsud 

MI 
Schweinsgeschnetzeltes 

Fusilli 
Kohlrabi 

Riz Casimir 
mit Tofu 

Hirschpfeffer EU 
Spätzli 

Rotkraut mit Äpfeln 

DO 

Rindshacksteak 
Bratensauce 
Wildreispilaw 
Blumenkohl 

 
Sojageschnetzeltes 

Stroganoff 
Ofenkartoffeln 

Lattich 

Kalbsfrikassee 
mit Pilzen 

Serviettenknödel 
Lattich 

FR 

Eglifilet im Backteig 
Remouladensauce 

Salzkartoffeln 
Zucchetti 

Blätterteigpastetli  
mit Gemüseragout  

und Tofu 

Rindspiessli 
Kräuterbuttersauce 

Feine Nudeln 
Marktgemüse 

Preise 

inkl. Suppe oder Menüsalat 
 

Gäste:  CHF 15.50 
Personal:  CHF 12.50* 

* inkl. 4dl Offenschank-Getränk 

inkl. Suppe oder Menüsalat 
 

Gäste:  CHF 14.50 
Personal:  CHF 11.00* 

* inkl. 4dl Offenschank-Getränk 

inkl. Suppe oder Menüsalat 
 

Gäste:  CHF 18.50 
Personal:  CHF 15.50* 

* inkl. 4dl Offenschank-Getränk 

Öffnungszeiten 

 
                       MO – FR 
SA – SO inkl. Feiertage 

Cafeteria Binetäli 
 

08:30 – 17:30 Uhr 
08:30 – 17:30 Uhr 

Cafeteria Pfrundstübli 
 

08:30 – 14:00 Uhr 
geschlossen 

Deklarat ion 

FR Frankreich 
HU Ungarn 
NL Niederlande 
GR Griechenland / Fanggebiet 37 
NZ Neuseeland 
NO Norwegen / Fanggebiet 27 
ISL Island 
TH Thailand 
VN Vietnam  
ES Spanien 
EU Europäische Union 
EU/ZU Zucht Europäische Union 

Wenn nichts Anderes deklariert ist, 
verwenden wir ausschliessliche Fleisch 
und Brote aus Schweizer Produktion. 
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang. 
 
 
 
 
 
 
 

SF Schweinefleisch 
RF Rindfleisch 
KF Kalbfleisch 
PF Pouletfleisch/Geflügel 
 
 
 
 
 
 
 


