Menuplan

28. September — 2. Oktober 2026

Pouletragout
Provenzalische Sauce
Polenta
Zweierlei Bohnen

Berner Platte
Salzkartoffeln mit Krautern
Sauerkraut

Trutenschnitzel
Currysauce
Basmatireis

Asia-Gemuse

Wildbratwurst
Preiselbeersauce
Spatzli
Klrbis

Zander-Knusperli

Tartar-Dip
Gemusereis

Ratatouille

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50

Personal: CHF 12.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

DE Deutschland

EU/ZU Zucht Europaische Union

Sojageschnetzeltes
mit Gemusewdrfeln
Gnocchi
Broccoli

Veganes Gulasch

Pilaw-Reis
Marktgemuse

Cannelloni
mit Ricotta & Spinat
Tomatenrahmsauce
Blumenkohlsalat mit Nlissen

Gemiuseschnitzel

Ketchup-Dip
Kartoffel-Wedges
Romanesco mit Ei

Gemiusestrudel
Schnittlauch-Rahmsauce
Tomaten-Mozzarellasalat

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50

Personal: CHF 11.00*
* inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Schweins-Cordon bleu
Zitrone & Jus
Pommes frites

Broccoli

Kalbsschulterbraten
Eierschwammlisauce
Feine Nudeln
Marktgemuse

Rindsgeschnetzeltes
Stroganoff
Kartoffelgratin
Buntes Gemuse

Kalbsfrikassee
mit Pilzen
Mischeli

Romanesco mit Ei

Geschmorte Rindsbaggli
Kartoffelstock
Knackerbsen

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50

Personal: CHF 15.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Gefllgel



