Menuplan

25. —29. August 2025

Blatterteigpastetli
mit Bratkigeli
Erbsen und Karotten

Pouletragout
Spatzli
Marktgemuse

Grill im Binetali
Verschiedene Grillspiesse
inkl. veganer Alternative

Pfrundstubli
Fleischspiessli
Thymiansauce
Bratler-Kartoffeln

Trutengeschnetzeltes
Teigwaren
Mischgemuse

Doradenfilet
Dillrahmsauce
Pilaw-Reis
Marktgemuse

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU/ZU Zucht Européische Union

Linsencurry
Zwiebelreis
Joghurt-Krauter-Dip

Sojageschnetzeltes
Vegane Rahmsauce
Fussilli

Pfrundstubli

Quornragout

Wildreismix
Buntes Bohnengemiuse

Karotten-Pflaumen-Tagine
Frichte-Chutney
Gemiuse-Bulgurpilaw

Fruhlingsrollen
Siuss-Sauer-Sauce
Pilaw-Reis

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Schweins-Cordon bleu
Zitrone und Jus
Pommes frites
Marktgemuse

Lammragout Nz mit Oliven
Provenzalische Sauce
Kartoffelgratin
Ratatouille

Kalbsgeschnetzeltes
Pilzrahmsauce
Teigwaren
Karotten im Honigsud

Schweinsfiletmedaillon
Pommerysenfsauce
Waiirfelkartoffeln
Broccoli und Romanesco

Kaninchenschenkel
Apfelsauce
Polenta
Bohnen und Schalotten

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
*inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



