Menuplan

03. — 07. August 2026

Paniertes Truthahnschnitzel
Gebundener Jus
Pommes Frites
Mischgemuse

Schweinsgeschnetzeltes
Malaysische Art
Basmatireis
Blumenkohl-Broccoli

Gebratene Pouletbrust
Provenzalische Sauce
Polenta Halbomonde
Ofengemise

Rindssgeschnetzeltes mit Paprika
Bulgur Pilaw
Glasiertes Gemuse

Fischstabchen
Tartatr-Sauce
Salzkartoffeln

Rahmspinat

inkl. Suppe oder Meniisalat

Gaste: CHF 15.50

Personal: CHF 12.50*
* inkl. 5dI PET-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

DE Deutschland

EU/ZU Zucht Europaische Union

Vegetarische Ravioli
Tomaten-Basilikumsauce
Grana Padano

Veganes Schnitzel

Ketchup Dip
Kartoffel Wedges
Kohlrabi-Zucchetti

Gemiuselasagne
Tomatenrahmsauce
Grana Padano

Sojageschnezeltes

Rahmsauce
Feine Nudeln
Peperonata

Quorngeschnetzeltes
Risotto
Erbsen und Silberzwiebeln

inkl. Suppe oder Meniisalat

Gaste: CHF 14.50

Personal: CHF 11.00*
* inkl. 5dI PET-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Kalbsragout mit kleinem Gemise
Spatzli
Karotten mit Honig

Gebratene Eglifilets
Safransauce
Handgemachte Seppia Gnocchi
Kohlrabi-Zucchetti

Vitello Tonnato
Ruccola und Kappern
Baquette mit Butter

Lammriicken am Stiick gegart
Knoblauchsauce
Tessiner Polenta

Peperonata

Rindssteak von der Huft
Krauterbutter
Melone und Beeren
Salat vom Buffet

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 18.50

Personal: CHF 15.50*
* inkl. 5dI PET-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



