Menuplan

12. —16. Januar 2026

Pouletragout
mit Peperoni und Ananas
Slss-Sauer-Sauce
Basmatireis
Wokgemiuse

Ofenfleischkéase i
Bratensauce
Spiral-Teigwaren
Krautstiel

Trutenschnitzel
Jagersauce
Spatzli
Karotten

Schweinsgeschnetzeltes
Mediterrane Sauce
Risotto
Ratatouille

Doradenfilet &
Dillrahmsauce
Salzkartoffeln

Broccoli

inkl. Suppe oder Meniisalat

Gaste: CHF 1550
Personal: CHF 12.50*

*inki. 4d! Offenschank-Getrdnk

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU Européische Union

EU/ZU Zucht Européische Union

Alplermagronen
mit Réstzwiebeln
Apfelmus

Sojageschnetzeltes

Olivensauce
Pilaw-Reis
Ofengemise

Kéasewdhe

.ib Vegane Currywurst

Kartoffel-VWedges
Ratataouille

Pizza Pazza
mit Peperoni und Pilzen

inkl. Suppe oder Meniisalat

Gaste: CHF 1450
Personal: CHF 11.00*
*inkl. 4dl Offenschank-Getrdnk

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

YWenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Schweins-Cordon bleu
Zitrone & Jus
Pommes frites
Mischgemtise

Rindsschmorbraten
Serviettenknédel
Ofengemiise

Kaninchenschenkel
Apfelsauce
Kartoffelgratin
Wurzelgemuise

Kalbsschulterbraten
Rahmsauce
Feine Nudeln

Blumenkohl mit Krauter

Rindsragout
mit Champignons
Rotweinsauce
Schupfhudeln
Rahmwirsing mit Ingwer

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
*inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflligel



