Menuplan

14. —18. Juli 2025

Poulet-Cordonbleu
Pommes frites
Marktgemuse

Rindshacksteak
Mediterrane Sauce
Risotto
Kohlrabi & Karotten

Schweinshalsbraten
Jus
Bratkartoffeln
Erbsen

Grill im Binetéli
Verschiedene Wirste

Pfrundstubli
Trutenschnitzel
Rosmarinsauce

Spatzli
Sommergemiuse

Forellenfilet
Kapernrahmsauce
Pilaw-Reis
Blattspinat

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ZU,ISL Zucht Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU/ZU Zucht Européische Union

inkl. Vegan

Sojageschnetzeltes
mit roter Currysauce
Basmatireis
Wokgemiise

Vegetarisches Schnitzel

Ofenkartoffeln
Broccoli

Mediterrane Cannelloni
Tomatenrahmsauce

Pfrundstibli
Karotten-Pflaumen
Tagine
Bulgur-Pilaw mit Gemuse

Spaghetti
Sojabolognese
Grana Padano

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Handgemachte Ravioli
Limonen-Pfeffersauce

Rohschinken
mit Melone
Ciabatta-Brot

Vitello-Tonnato
Baquette

Kalbsschnitzel
in Zitronensauce
Feine Nudeln
Peperonata

Maispoulardenbrust
Melonenschnitze mit Beeren
Salat vom Buffet

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
*inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



