Menuplan

11. - 15. Mai 2026

Kalbshacksteak
Jagersauce
Feine Nudeln
Mischgemiuse

Schweinsgeschnetzeltes
Wildreismix
Sellerie & Ruebli

Grill im Binetali
Verschiedene Wiirste

Pfrundstubli
Schweinsbratwurst
Senfrahmsauce
Rosti, franzosische Erbsen

Dorsch in Knusperpanade
Tartar-Sauce
Pilaw-Reis
Blattspinat

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50

Personal: CHF 12.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

AUS Australien

EU/ZU Zucht Europaische Union

Ravioli
Basilikumsauce
Grana Padano

_
Pikante

Gemise-Kasewahe
Gurkensalat mit Dill

Grill im Binetali
Vegetarische Wirste

Pfrundstubli
Quinoaplatzchen
Krauter-Olivendip

Polenta-Gnocchi, Peperonata

Wir wiinschen eine schdone Auffahrt

Cannelloni Mediterran
Tomatensauce
Tomatensalat mit Basilikum

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50

Personal: CHF 11.00*
* inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Cordon bleu
Zitrone & Jus
Pommes frites
Glasiertes Wurzelgemuse

Kalbsragout
Rahmsauce
Tagliatelle
Krautstiel

Handgemachte Pasta-Radli
mit Mortadella
Parmesansauce

Maispoulardenbrust
Eierschwammlirahmsauce
Bratkartoffeln
Geschmorter Fenchel

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50

Personal: CHF 15.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Gefllgel



