Menuplan

13. — 17. April 2026

Schweineriickensteak
Feine Nudeln
Gelber Blumenkohl

Truthahn-Saltimbocca
Balsamicosauce
Gnocchi

Tomaten provenzalische Art

Grill im Binetali

Rindshacksteak inkl. Salat vom Buffet

Pfrundstibli:
Kalbshacksteak
Sauerrahmsauce
Spatzli, Ofengemiise

Pasta Festa
Rindsbolognese
Tomatensauce

Késesauce

Gedampftes Dorschriickenfilet
Kapernrahmsauce
Wildreis
Ratatouille

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50

Personal: CHF 12.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU Europaische Union

EU/ZU Zucht Europaische Union

Gemisewéhe
mit Mascarpone
Gemisesalat

Sojageschnetzeltes

Pilzrahmsauce
Kartoffelstock
Marktgemuse

Barlauch-Cannelloni
Tomatenrahmsauce

Sensational Burger

Paprikasauce
Kartoffel-Wedges
Bohnen

Paniertes Quornschnitzel
Barbecuesauce
Risotto
Gebratene Zucchetti

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50

Personal: CHF 11.00*
* inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Lammrack
mit Krauterol
Polenta
Ofengemise

Rindsschnitzel Stroganoff
Kartoffelgratin
Marktgemuse

Spargelrisotto
Parmesan
Bindner Rohschinken

Maispoulardenbrust
Eierschwammlisauce
Serviettenknddel
Fruhlingsgemuse

Cordon bleu
Tessiner Art
Wellenfrites

Gebratene Zucchetti

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50

Personal: CHF 15.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Gefllgel



