Menuplan

6. — 10. April 2026

Fischstabchen
Tartar-Sauce
Salzkartoffeln

Rahmspinat

Rindsschmorplatzli
Jus
Tagliatelle
Ofengemise

Barlauch-Bratwurst
Zwiebelsauce
Rosti
Bunte Bohnen

Poulet-Cordon bleu
Zitrone & Jus
Ketchup-Dip

Kartoffel-Wedges
Erbsen & Silberzwiebel

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50

Personal: CHF 12.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU Europaische Union

EU/ZU Zucht Europaische Union

Spaghetti
Sojabolognese

Linsenbratlinge Gberbacken
Paprikasauce
Pilaw-Reis
Frahlingsgemuse

Vegane Hackballchen

Tomaten-Chilisauce
Krawattli
Blumenkohl mit Krautern

Quorngeschnetzeltes
Krautersauce
3-farbige Quinoa
Mediterranes Gemlise

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 14.50

Personal: CHF 11.00*
* inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Sautiertes Kalbsschnitzel
Balsamicosauce
Risotto
Marktgemuse

Handgemachte
Barlauch-Ravioli
Kasesauce
Tomatensalat mit Mozzarella

Rindssteak
Krauterbuttersauce
Spatzli
Blumenkohl mit Kernen

Weisse Spargeln
Hausgemachte Sauce Hollandaise
Bratler-Kartoffeln

Bindnerfleisch

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50

Personal: CHF 15.50*
*inkl. 5dl PET-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Gefllgel



