KANTONALE PSYCHIATRISCHE DIENSTE

Ausbildungsplétze zur Kéchin / zum Koch

In der Kiiche eines Gastronomiebetriebs bereiten Kéchinnen und Kéche fachgerecht
warme und kalte Gerichte sowie Sissspeisen zu. Sie arbeiten in diversen Bereichen der
Kuche. Sorgféltig fuhren sie die Kochvorgénge durch und beachten die
Hygienevorschriften.

Der Gastronomiebereich der KPD beliefert die Patientinnen und Patienten der Klinik,
fhrt das zentral gelegene Selbstbedienungsrestaurant und ist verantwortlich fir das
Veranstaltungscatering.

Eidg. Fahigkeitszeugnis «Gelernte/r Koch/Kéchin»
3 Jahre

Die Praktische Ausbildung beleuchtet verschiedene Aspekte der Kiche: Kichenarbeit,
Ernghrungsarten, Planung und Umsetzung von Rezepten, Lagerung, Hygiene, Okologie,
Unfallschutz, Administration, Organisation, Zusammenarbeit. Dazu besuchen Sie die
Gewerbeschule in Muttenz und Uberbetriebliche Kurse.

16 Jahre

Sie haben die obligatorische Schulzeit in der Sekundarschule Niveau A oder E
abgeschlossen (oder analog fir andere Kantone), verfigen Gber geschickte Hénde und
Freude am Umgang mit Lebensmitteln. Guter Geschmacks- und Geruchssinn, gute
mindliche und schriftliche Deutschkenntnisse sind ebenfalls wichtig. Im Rahmen einer
Schnupperwoche lernen wir uns gegenseitig kennen.

Im Anschluss stehen lhnen Weiterbildungen offen wie z.B.: die Berufsmatur, die
Berufsprifung als Gastronomiekoch/-kéchin, Héhere Fachprifungen und Fachschulen,
oder der Besuch der Fachhochschule im Bereich der Lebensmitteltechnologie.

Andreas Burch, Stellvertretender Kiichenchef
Tel: 061 927 70 82
andreas.burch@kpd.ch
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